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ENTRANTES "I E INGENIOS

G”_DA DE ANCHOA(unidad) 3€
CROOUETASZ(unidad)

de Jamén Ibérico de Bellota, de Huevo Frito de Corral con su Puntilla p Salsa de

Chistorra, de Cabrales con Ligero Gel de Membrillo o de Morcilla 2.5 €
TABLA DE QUESOS DE LA VIEJA EUROPA:

Comté 12m, Stilton, Camembert p Manchego Curado 25 €
TOSTA DE CHIPIRONES CRUJIENTES

sobre Puré de Hongos con Trufa p Crispy de Limon 16 €
ALCACHOFAS CONFITADAS A LA PARRILLA DE CARBON MARABU

sobre Migas Crujientes del Pastor p Yema Curada 18 €
TIRADITO DE SALMON

con Salsa de Aji Amarillo, Tartar de Aguacate y Mango p Cebolla Frita 19 €
PAPAS ARRUGAS

con Mojo Verde y Mojo Rojo 16 €

LOMOS DE ANCHOA DEL CANTABRICO “SANFILIPPO”

sobre Carpaccio de Aguacate Marinado a los Citricos p Mahonesa de Piparras 18 €
PULPO A LA PARRILLA
con Muselina de Anchoa Tostada, sobre Pochas con Butifarra 25 € -

BIKINI BRIOCHE DE SOBRASADA IBERICA

Queso de Mahon p Cebolla Caramelizada con Chips Vegetales 16 €

TORREZNOS EXOTICOS DE SORIA ESTILO INGENIO 16 €
CHEESEBURGUER CRISPY FUTOMAKI

con Mahonesa de Bacon p Patatas Paja Crunchy 17 €

TARTAR DE ATUN EN BURRATA

con Pistachos p Tostaditas de Pan con Aceite de Oliva 19 €

SANDWICH DE POLLO DE CORRAL CRUJIENTE

con Mahonesa de Sweet Chilli y Sriracha, acompaniado de Patatas Fritas 18 €
*

INGCNIOcrus

Los precios de carta inclupen IVA. Servicio de mesa 1,5¢€.




CHULETON DE VACA AVILENA DE 1KILO *

CARNES

ENTRECOT *
STEAK TARTARE

con Teja de Patata crujiente y Pan de Cristal

SOLOMILLO *

LAGARTO DE GUARRO IBERICO *
ABANICO DE GUARRO IBERICO *
INGENIO DE HAMBURGUESA DE VACA AVILENA (2506R)

Servido con guarnicién de Patatas Fritas y Pimientos del Pigquillo Confitados

LUBINA A LA PARRILLA

sobre Frégola Sarda al Pomodoro, Crujiente de Chirivia p Tapenade de Aceituna Negra 2% € 1

SALMON A LA PARRILLA

sobre Puré de Patata, Crema Mediterranea con Setas p Puerro Crispy

CEVICHE DE CORVINA SALVAJE

con Patacones

PESCADOS

TATAKI DE ATUN

con Mote Crujiente sobre Mahonesa Tonkatsu p Mantequilla de Trufa Brule

CARNES / PESCADOS
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ENSALADAS

ENSALADILLA DE GAMBON AL AJILLO

ESPARRAGOS TRIGUEROS A LA PARRILLA DE CARBON DE MARABU

con Burrata Trufada y Cebolla Caramelizada

ENSALADA INGENIO

con Brotes Tiernos, Aguacate, Croutons, Nueces, Bacon Crujiente, Parmesano

Rallado p Vinagreta de Miel p Mostaza

16€ ) Mf—\
18 € _j i)
16€ 1 :_

PUERROS CONFITADOS EN AOVE A LA PARRILLA

con Carpaccio de Gambon, y Carbonara de Mejillones

AGUACATE A LA BRASA RELLENO DE ENSALADA DE BULGUR Y SAN SIMON

con Alirio de Pomodori Secchi, Pistacho p Miel

o e =y

HELADOS

VAINILLA DE MADAGASCAR 14~
CON GALLETALOTUS _ 7¢ /" )

POSTRES

TARTA DE QUESO ARTESANA se 17

)) CASIMILHOJAS DE CREMA

MOJITO ARTESANO LA - Y NATA 8¢ j
BODEGUITA 7¢ . CREMA DE YOGOURT BULGARO
DULCE DE LECHE 7€ j con Piria Caramelizada Flambeada al Ron 8 € j i\
YOGOURT CON FRUTOS _ INGENIO DE POSTRE DE -
R0JOS 7e 5 CHOCOLATECONAOVE ——9¢ | ),
@ingenio.club [ ]
ALERGENDS
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Gluten Crustaceos Huevo Pescado Cacahuete  Soja

Lacteos Frutos con Moluscos Mostaza Sésamo Altramuces Apio Sulfitos
cdscara

ENSALADAS / POSTRES / HELADOS
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MARGARITA MILOVE | FROZEN MOJITO LA BODEGUITA

MARGARITA FRESA MILOVE MOJITO 0,0 LA BODEGUITA
MARGARITA HABANERA MOJITO FRESA LA BODEGUITA
[toque picante] MOJITO MARACUYA LA BODEGUITA

RANCHITO TEQUILERO
LA PALOMA

DAIQUIRI Tio ERNEST / FROZZEN
DAIQUIRI FRESA Ti0 ERNEST
DAIQUIRI POMELO Y FRUTA DE LA PASION
DAIQUIRI MARACUYA Ti0 ERNEST

| PINA COLADA ANA NAS
W~ CON VODKA BLOODY MARY CARIBERO

BLODY MARY

BLODY MARY HABANERO

COSMOPOLITAN

COSMOPOLITAN MIEL Y MANGO o CON WHISKY

CAIPIROSKA WHISKY SOUR “EL INGENI0SO”
BN CACHACA o "CON GINEBRA

CAIPIRINHA GIN MULE
CAIPIRINHA DE FRUTA DE LA PASION TOM COLLINS

Todos nuestros cocktails 7€

*

INGCNIOcrus

Los precios de carta inclupen IVA. Servicio de mesa 1,5¢€.
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D. 0. RIOJA
AZPILICUETA 1€
LUIS CANAS 24E

MARQUES DE MURRIETA  34€
MARQUES DE RISCAL XR ~ 33¢

RAMON BILBAO 20¢€
MARQUES DE VARGAS 33€
RODA | il
904 GRAN RESERVA 72€
IMPERIAL RESERVA 36€
CONTINO RESERVA 37€

0. 0. RIBERA DEL DUERD

CILLAR DE SILOS 28€
TORRESILO 40€
ARZUAGA 31€
EMILIO MORO 30€
MALLEOLUS 45€
FINCA RESALSO 22€
DOMINIO DEL PIDIO 49€
MATARROMERA 33€

PAGO DE CARROVEJAS ~ 50€
PAGO DE LOS CAPELLANES 37¢
TOMAS POSTIGO h4e
CONDE SAN CRISTOBAL ~ 30¢

D. 0. BIERZO

PETALOS DEL BIERZO 28€
POLVORETE (GODELLO) ~ 23€
D. 0. SOMONTANO

LAUS 700 ALT 20¢
0. 0. MADRID

LICINIA 34E
TAGONIUS 24€
D. 0. VALDEQRRAS

QUINTA DO SIL 28¢
D. 0. RIAS BAIXAS

MAR DE FRADES 29¢
PACO Y LOLA 25¢
PAZOS DE SAN MAUROD ~ 28€
D. 0. RIBEIRO

FINCA VINOA 25€
0. 0. RUEDA

MONOPOLE SILO XXI 29¢
(100% VERDEJO)

JOSE PARIENTE 25€
PITA 28€
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VINOS DE LA TIERRA ESPUMOSOS
HABLA DELSILENCIO  23¢ LAMBRUSCO ROSADD 20
MAURO 2021 50€ MOSCATO SANTERO 216

SEMIDULCE

ALMA 20¢ *

VINOS POR COPAS
QUINTA DE COUSELO (ALBARINO)  4,5¢€

VERDEJO PITA (RUEDA) 4€
RIBERA DEL DUERO DE LA CASA 4€
MARUXA (GODELLD) 4€
VINA REAL CRIANZA (RIOJA) 4€

BELA INGENIO (RIBERA DEL DUERD)  4€
EL MARIDO DE MI AMIGA (SEMIDULCE) 3,5€

CHAMPAGNE / CAVA

JUVE & CHAMPS 26€
BOLLINGER 68€
MOET & CHANDON 70€
DOM PERIGNON 300€
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ESPIRITUOSOS

RON

TVILLAS 1€
ZACAPA 16€
CACIQUE 500 13€
MATUSALEM 15 15€
SANTA TERESA 1796 17€
BARCELO IMPERIAL 14€
WHISKY

J.W BLUE LABEL 56€
MACALLAN 12 20€
LAGAVULIN 16 25€
TOMATIN 18 19€
HIBIKI 26€
GLENFIDICH 18 22€

PREMIUM

*Precios por copa

TEQUILA

AMANTES DELOAJENO  5€
GIN

HENDRICKS 126

MARTIN MILLER 14€

LONDON Nei 14€

BROCKMANS 15¢

MONKEY 47 15€

GVINE 13€

VODKA

BELUGA GOOD SILVER ~ 29¢
BELVEDERE 16€

GREEY GOOSE 19€

CIROC 13€

@ingenio.club [



